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Animo star for gott kaffe, prisbelonta modeller och dikta

hallbarhet. Vi anvinder komponenter av hogsta kvalitet och en
ren produktionsprocess for att skapa energicffektiva maskiner med

hillbar prestanda och god smak.



ETT NYTT SATT ATT
NJUTA AV DITT KAFFE

Ett perfekt kaffe borjar med en perfekt maskin. Och nir maskinen ocksd
matchar din smak, da kinns det magiskt. Du far allt detta med vér senaste

professionella kaffemaskin: Animo OptiMe®.

En stark espresso, hirligt nybryggt, en cappuccino med firsk mjolk?
OptiMe har utvecklats f6r smak OCH utseende:

kaffe som mals direke, i personlig design.

reddot award 2019

winner

Ar du en expert, en purist eller bara ilskar du riktigt kaffe? Fi den kvalitet du
[forvintar dig frin Animo, i en kompakt maskin som passar overallt. Vill du att
OptiMe ska passa din smak? Du kan anpassa den for att passa din stil.

OptiMe. Min typ.
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VISA
DIN STIL

GOd Sa k Vill du att maskinen ska

b d [ . dra till sig blicken? Eller ska den
d?’l ﬂ 7 Z7’lt€ smilta in med din inredning?

b&l 7ad 0771 Inga problem. OptiMe ir helt

anpassningsbar. Vilj material,
sma k . farger, tilligg och finjustera

maskinen efter din smak.

Den kommer att 6vertriffa dina

forvintningar.

Tack vare dess lattanvénda

pekskarm med intuitivt

anvandargranssnitt &r
OptiMe perfekt

for sjalvbetiéningsplatser.

Konfigurera din OptiMe

pé& optime.animo.eu

Kompakt 360°design

Optilight LED-belysning (valfri férg)
Onmfattande alternativ fér (kommersiella)
meddelanden p& skarmen — Gven under
pa&géende bryggning

Olika alternativ fér bakgrundsférgen pé

skdrmen



LITEN MASKIN
STOR SMAK

Oavsett om det dr din bérjan pa dagen eller en
kort stund f6r dig sjilv — ju bittre kaffe, desto
bittre paus. Vi har utvecklat vira kaffemaskiner
i mer 4n 68 ar, sa OptiMe ger dig den kvalitet
du fortjanar. OptiMe kan utrustas med tva
bonbehallare (tva kvarnar). Vilj kaffebonor som
passar din smak!

Med en rekommenderad daglig kapacitet pa
upp till 125 koppar om dagen imponerar
Animo OptiMe med fantastiska resultat och
enastidende smak. Den passar i alla miljder och
kan enkelt utokas med:

+ En modul for farsk mislk med mislkkylare
+ Nydesignad koppvérmare

+ Maénga andra anvéndbara filldgg, tillval och fillbehér

Maskinen dr kompakt och passar 6verallt

pa ditt kontor, hotell, restaurang eller
sjalvbetjiningsplats. Servera dina gister,
kollegor och kunder en perfekt kopp kaffe eller

en av de manga kaffespecialiteterna.

OptiMe har kapacitet for en
telemetrianslutning som ger mojlighet

att 6vervaka dess prestanda pd avstand.

Data kan anvindas for att analysera och
optimera driften och f6r att férhindra onédiga
servicebesok.

F& insikter i anvandarbeteende och infékfer
Visa centraliserade data pd alla kaffemaskiner
inom eff natverk

Anvéand planeringsverktyg och férutse trender

EVA DTS/MDB/DEX-UCS
Tillgéngligt via webbportal eller mobilapp

ANIMO

OptiMe



VAD SAGS QM LITE
FARSK MJOLK?

Vad ir bittre 4n en stark
cappuccino med firsk mjolk?
Nu kan du fa den med bara ett
tryck. OptiMe kan anvinda
farsk mjolk for att skapa manga
olika typer av espressobaserade
drycker, inklusive cappuccino,
latte och latte macchiato.

OptiMe har en innovativ och
palitlig mjolkpump som ger ett LATTE MACCHIATO
starkt mjolkskum pa bara nigra I soemmm

sekunder.

+ Tyst anvandning

+ Konsekvent kvalitet

+ Hygien enligt
HACCP-standarder

+ Underhdllsvanlig med snabb och enkel
rengdring: anvandargranssnittet leder

dig genom rengéringen

OptiMe /.\NIMO
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SUVERANIA RESULTAT
ENASTAENDE SMAK

OptiMe har utformats i samma stil och med samma specifikationer som prisbelénta
OptiBean och har kvaliteten du kan férvinta dig av Animo. Det italienska

bryggsystemet gor delikat espresso pd det traditionella sittet, under precis ritt tryck.

Stark espresso eller nagot mildare? Fa ditt
favoritkaffe med ett tryck.

Nymalet riktigt kaffe

Ménga olika espressobaserade drycker aft vélia bland
Lagg till en milkkylare och /eller en nydesignad
koppvarmare

Separat varmvattenkran, dvs. tebryggning
Anvéndarvanlig och utformad fér minimalt underhéll
Tillverkad av héllbara komponenter

Hallbar och fillferlitlig, éven vid intensiv anvéndning

Ett idgonfallande fillagg till alla milider

Infelligent energisparldge [i standby)

Du kan utrusta OptiMe med ett extra

stort bryggsystem for espresso nir du

anvinder storre koppar (150-230 ml).

+ o+ o+ o+ 4+

Ett perfekt kaffe borjar med en perfeke
maskin. Och en perfekt maskin ir

en fraga om kunskap, erfarenhet och
engagemang. Det finns fyra
huvudpunkter

nir man skapar kaffemaskiner:

Suverdn smak

Palitliga resultat

Enkel aft anvéinda och underhélla
Suverdn design

Lang livslangd

ANIMO




EN KAFFEMASKIN]
SOM PASSAR OVERALLT

Oavsett hur stor eller liten
platsen 4r. Med sin kompakta
design passar OptiMe var kaffe
in behovs.

OptiMe passar ...
Kontor

Hotell
Fast Food

+ + + o+

Restauranger

OptiMe /.\NIMO



MATCHAR DIN SMAK
DESIGNA DIN MASKIN

COMNFIGURE MEI
Milk cooler

D

Cup wWarmer

Select your front panel

Select your side and bock panel

OptiMe ir fullt anpassningsbar Du kan vilja olika farger,
och later smi och medelstora material och tilligg:
foretag uttrycka sin individuella

stil. Besck optime.animo.eu eller
skanna QR-koden fér att utforska alla

OptiMe-alternativ.

FRAMRE FARG SIDO- OCH BAKPANELER DEKORPANEL
+ Svart eller vit + Det finns sju (standard)val, men du fé&r + Spegel, abstrakt eller sand

gdma skapa en anpassad design.

Ingenting &@r omajligt!

/.\NIMO OptiMe



MODELLER
OCH TYPER

MODELLNAMN

Espressosystemets kapacifet:

Bénbehallare/kvarnar:
Instantbehdllare:
Banbehéllare:
Snabbehéllare (fopping):
Snabbehallare (choklad):

OptiMe 11

6595g

1

1

= 1200 g/160 koppar
+ 1400 g/200 koppar
= 1 950 g/120 koppar

Alla modeller kan férses med:

+ En Xl-brygg for stérre koppar (150-230 ml).

XL-bryggen har en kapacitet pa 9,5-13,4 g

+ En modul fér farsk mjslk

OptiMe 12

6595 g

1

2

= 1200 g/160 koppar
+ 600 g/85 koppar

+ 800 g/50 koppar

+ Bypass (for aft brygga americano eller long black)

OptiMe 21 och 22 (bilder) &r utrustade med en modul fér farsk mjslk.

OptiMe 21

6595 g

2

1

+ 2 x 600 g/160 koppar
+ 1400 g/200 koppar
= 1 950 g/120 koppar

OptiMe 22

6595g

2

2

+ 2 x 600 g/160 koppar
+ 600 g/85 koppar

+ 800 g/50 koppar

OptiMe

ANIMO



TILAGG OC

ANPASSNINGAR

MJOLKKYLARE MED ETT SYSTEM FOR FARSK MJOLK

KOPPVARMARE

+ Tillagg for alla OptiMe-modeller (allid p& héger sida) Tillagg for alla OptiMe-modeller
+ Standardutrustad med ingrediensfack p& ovansidan Uppvérmda hyllor: 3
+ Snabb och enkel rengéring (enligt HACCP-standarder) Kapacitet (staplade): ca. 60 kaffekoppar/
+ Kombinerad anvéndning med toppingméjlighet 144 espressokoppar
+ Mijslkpump i kaffemaskin — konsekvent och perfekt Elanslutning: 220-240 V/50-60 Hz/105 W

baristamjélkskum Mait (B x D x HJ): 230 x 420 x 455 mm
+ Mijdlkskum och varm eller kall mislk Vikt: £ 11 kg
+ Mijdlkkapacitet: 4 |
+ lasbar dorr
+ Elanslutning: 220-240 V/50-60 Hz/43 W PLATS FOR BETALNINGSSYSTEM
+ Matt B x D x H): 230 x 420 x 455 mm For myntmekanism (med eller utan véxlare) eller
+ Vik: £ 19 kg kontakilés befalning.

OptiMe dr en maskin med oindliga méjligheter.

Brygg vilken dryck du dn vill bjuda pa, med eller

utan firsk mjolk: flat white, latte macchiato,

cappuccino, espresso, americano, kaffe, varm

choklad eller te.

W = | |
A \ |
| |

ANIMO

OptiMe 11



EXCEPTIONELLA
FUNKTIONER

+  Omvant espressobryggsystem + Meddelande p& skarmen nar

+ Olika alternativ fér bakgrundsfarg + Optilight LED-lampor (valfri férg)

behallaren (néstan) dr fom

p& skdrmen

+  Keramisk kvarnmekanism (Ditting®) + Enkel anvéndarsupport p& skérmen
for extra léng hallbarhet (300 000 [med animering)
koppar)

+ Separaf varmvattenkran, t.ex. fér + Du kan ocksd anvanda olika topping
tebryggning i stallet fér férsk mislk. Kombinerad

anvandning ocksd méjligt.

12 OpiMe ANIMO



FUNKTIONER

+ Lattanvénd pekskérm med intuitivt
anvandargranssnitt

+ Foretagets logotyp, bild, video eller annons
som skérmsléckare

+ 1 eller 2 behéllare fér férska kaffebénor
(1 eller 2 kvarnar)

+ Finns med 1 eller 2 behallare
fér snabbingredienser

+ Omfattande reklamméjligheter p& skérmen
(&ven under pagdende bryggning)

+ Tyst pump for férsk miélk med konsekvent
kvalitet

+ Blandarsystem med justerbar hastighet (RPM)

fér utmérkt topping

Dubbla utlopp fér en rikiig espressoupplevelse
Gér tv& koppar samtidigt (i 2 bryggeykler) OptiMe kan utrustas med tv& banbehdllare (tvé kvarnar). Val; kaffebénor
Funkfion fér att férvérma bryggaren som passar din smak!

Reglering av vattentemperatur

Styrkekontroll (Gven fér miélk och socker)

L

- -
___ A

Snabbt och enkelt rengéringsprogram

Anvandningsréknare

Isolerad kokare i rosffritt st

Llamplig fér ménga olika koppstorlekar
USB- och SD-kortanslutning
Néringsinformation pé& skérmen
Lasbar(a) bénbehdllare

Stor avfallsbehéllare: 3 1/70 koppar

Spillbricka: enkel anslutning fill dréneringsslang

+ 4+ + + + + o+ o+ o+ o+ o+ o+ o+ o+

Lagg till en modul fér farsk mislk med mislkkylare och/eller en nydesignad

koppvarmare.

ANIMO Opiive 13



ATERNATIV OC
TILLBEHOR

ALTERNATIV
+ Kompatibel med ménga betalningssystem (MDB/G-13)
+ Forberedd fér telemetrianslutning (EVA DTS/MDB/DEX-UCS)

+ Foretagsspecifik mérkning pé&

=L N D

+ Koppvérmare ovanpé
mjslkkylaren.

Separat strémbrytare.

maskinens utsida (dvs. efikett fér privat syfte)

+ Bypass (for att brygga americano eller long black)

TILLREHOR + Frist&ende montering.
+ Rengdringstillbehor - Om det infe finns majlighet aft
+ Vattenfilter , ansluta fill kranvatten kan du enkelt
+ Forstoringskit for bonbehdllare — snart tillgéngligt! = ansluta il
+ Forstoringskit fér snabbehdllare — snart tillgéngligt! | X en Flojetvattenpump med en
+ Set med magneter (fér att ansluta OptiMe L =4 vattentank (t.ex. vid evenemang).
fill mjslkkylare eller koppvarmare) '“"-——'-r

+ Haga fétter (100 mm) fér enkel rengéring

(inklusive lager fér droppbrickal

+ latte macchiatofétter. + Bricka fér ingredienser.
Fér hoga glas

(kranhajd: 140 mm).

Standardutrustad ovanpd

mislkkylare.

+ Koppositionering.

Perfekt for

+ Nydesignat
koppmagasin — snart fillgangligt!
sidlvbetjaningsplatser.

Enkel montering pd bricka.

All information och bilder om alternativ och tillbehér som inte ér tillgangliga én kan komma att éndras.

OptiMe /.\NIMO



TEKNISKA
SPECIFIKATIONER

+ Bryggtid per kopp (120 ml): 25-30 sekunder + Vattenanslutning: % tum
+ Rekommenderad daglig anvéndning: upp till + Aviallsbehdllarens volym: 3 | (+ 70 koppar)
125 koppar + Isolerad kokare i rosfrift stél (0,5 ) med 1 800 W
+  Skarm: 74ums pekskarm vérmeelement och torrkokningsskydd
+ Justerbar koppbricka: 50-105 mm +  Mé&tt BxD x H: 380 x 515 x 600 mm
+  Maxkranhsjd: 165 mm + Viki: £ 32 kg
+  Stemférsdrining: 220-240 V/50-60 Hz/2 200 W

OpiiMe — % i o 1
" Lulr

jh ) 31 E
e x o
A — ﬁ [ 80
380 o ) 380 B
— S | |
OptiMe-mjslkkylare a 1
A
N :
OptiMe-koppvérmare 4 1
N :

Alla matt i mm.

/.\NIMO OptiMe
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ANIIe,

Vi tillverkar kaffemaskiner och utrustning av hogsta kvalitet som
dr anvindarvinliga, slitstarka och smidiga att underhilla.
Vara maskiner erbjuder ett stort utbud av firska, varma drycker kopp
efter kopp. Allt fran nymalen espresso, cappuccino

eller latte macchiato till te, varm choklad och firdiga soppor.

OptiMe ir fullt anpassningsbar och later sma och medelstora
foretag uttrycka sin individuella stil. Den mest kompakta
maskinen i sin klass — OptiMe imponerar med fantastiska resultat

och enastiende smak.

Besok animo.eu for all information om OptiMe.

DEDICATED TO EVERY CUP

WWW.ANIMO.EU

Animo B.V. Huvudkontor Animo B.V.B.A. Animo Frankrike Animo GmbH

Assen — Nederlanderna Belgien Frankrike Tyskland
info@animo.be info@animo-france.fr info@animo-gmbh.de

Férsdlining Nederlanderna +32 (0)33 130 308 +33 (0) 3 80 25 06 60 +49 (0)541 971 250
Exportavdelning

info@animo.nl
+31(0)592 376 376
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